
 

ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA DE PRODUTO  
ACABADO 

Produto:  

504-2 CAFÉ MELITTA TRADICIONAL 
SUP 500 g / 5 kg 

Código Rev. Data Página 

EPA-CQ11005042 02 01/03/2016 6 / 6 

 

Nota: Esta página poderá ser enviada separadamente ao cliente somente para informação de Venda, sendo uma 

cópia não controlada. Para fins de validação, deve ser enviada a especificação completa, com o protocolo de 

distribuição. 

 

 

Tabela Nutricional - Porção de 4 g* (≈ 1 colher de sopa rasa)  

Quantidade por Porção % VD (**) 

Valor energético 3 kcal = 13 kJ 0 % 

Não contém quantidades significativas de Carboidratos, Proteínas, Gorduras Totais, Gorduras Saturadas, 

Gorduras Trans, Fibra Alimentar, Sódio.  

    (*) Porção de 4g de pó de café suficiente para preparar 50 ml de café pronto para o consumo.   

(**) % Valores diários de referência com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. Seus valores 

diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.  Não contém 

glúten. 

 
 

Validade 09 meses  

Codificação do lote Exemplo: L: A010316 T1 4 TJ 

Descrição da data de validade 
Embalagem primária (filme metalizado): dd/mm/aa.   
Embalagem secundária (caixa de embarque): dd/mm/aa.  

Apresentação do produto 

Embalagem primária: Filme laminado contendo 500 g de 
produto.  
Embalagem secundária: Caixa de papelão ondulado 10 
pacotes com 500 g de produto.  

Código de barras EAN: 7891021005043 / DUN: 27891021005047 

Modo de conservação 
Conservar em local seco e fresco, longe de produtos 
químicos.  

Paletização  Lastro (cx.) 11  Altura (cx.) 7  Total (cx.) 77 Total (kg) 385 

Registro 
Produto isento de registro conforme Resolução n.º 23, de 15 
de março de 2000 – ANVISA.  

Fabricação 
Melitta do Brasil Indústria e Comércio Ltda. Rodovia Salim 
Antônio Curiati - Km 05, CEP: 18700-970. Avaré-SP.  

 

 

Descrição do Produto 
Café Torrado e Moído Melitta Tradicional SUP 
500 g – Caixa de 5 kg.  

Composição 100 % Café.  

Modo de preparo 
04 colheres de sopa cheias (80 g), para 1 litro 
de água quente.  

Rendimento: 20 xícaras.   

Característica sensorial Qualidade global: 4,5 a 6,0.  


